
San Michele a Ripa 

Rubra, Offida Rosso Docg 2016 Bio 
Argento WOW! 2023 
Tipicità: 8 

Rosso rubino con tendenza al viola. Al naso il frutto è molto maturo (susina e prugna 
essiccata) e invoglia beva. In bocca si avverte la presenza del legno e la volontà di 
ottenere un vino importante. 

Rosso rubino abbastanza trasparente. Al naso domina la frutta stramatura.
In bocca manca un po' di equilibrio per via del finale che chiude leggermente dolce 
(vaniglia). 

Confettura di more e spezie natalizie al naso.
Palato secco, fresco e abbastanza strutturato, ma anche molto tannico. 

Falchetti, Offida Pecorino Docg 2021 Bio 
Bronzo WOW! 2023 
Tipicità: 7 

I sentori di erbe aromatiche sono quelli che marcano il quadro olfattivo.
Buona la corrispondenza gusto-olfattiva. La bocca è fresca e scattante.
Chiusura un pelo amaricante. 

Manto color giallo dorato. Naso con qualche tocco di anice ed erbe, timbro 
mediterraneo e quasi montano. La bocca è fresca, affilata, con una chiusura un po' 
amaricante. Il tempo darà equilibrio. 

Bouquet che chiede qualche minuto per schiudersi ma poi mostra la sua eleganza.
Il profilo olfattivo è giocato in particolare sui sentori di fiori ed erbe aromatiche.
Il palato è più asciutto e sottile. 



Ripagnan, Marche Spumante Igt 2018 
Bronzo WOW! 2023 
Tipicità: 7 

Giallo dorato di media intensità. Ha un perlage persistente e molto fine.
Al naso svela note di mela golden, scorza di limone candita, noce e pesca gialla 
matura. In bocca stuzzicante e vivace, con sentori di frutto maturo. 

Vino ambizioso in cui c'è molta maturità, vero, ma anche ricchezza.
In bocca è ricco e pieno ma ha anche un'acidità sferzante, molto dura quasi tannica.
Discretamente lungo. 

Manto di color giallo dorato pallido. Il perlage è fine e abbastanza persistente.
Al naso ha una vena fumè d note di limone e mela. Il finale è ben equilibrato,
con una scia di lievito. 




